In Zweierreihen ,marschiere.
ihren Ueberzug erhalien.

die Printen durch das Schokoladenbad, in dem sie
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Printenbdcker machen Ueberstunden

Handwerx liefert jihrlich Giber 2000 Tonnen aus — Kunden in aller Welt

In stabilen kleinen Holzkistchen oder
hithsch verpackten Kartons gehen sie,
begleitet von Briefen, GruBlkérichen
und Zollpapieren, hinaus in alle Welt,
die Printen cus Aachen, jenes schmack-
hafte Gebdck, die seit nohezu einem
halben Jahriausend nachweislich in der
Kaiserstadt hergestellt werden, In vie-
lerlei Formen und mehreren Ge-
schmacksrichtungen sind diese siien
Griie Visiienkarten eines bodenstén-
digen Aachener Handwerks, zugleich
aber auch heliebte Leckereien beigrof
und klein, diesseits und jenseits der
Grenzen.

Rund 2000 Tonnen. also vier Millionen
Pfund, Printen stellt das Aachener Bicker-
handwerk Jahyr fiitr Jahr her. Vor allem in
den Monaten September bis Dezember
herrseht in den 140 Aachener Bickereien
Hochbetrieh, Dann miissen die Meister und
Gesellen in den Backstuben Uebersiunden
machen, damit sie der groBllen Nachfrvage
nach dem Spezialgebick aus Aaclen ge-
recht werden konnen. Allen Aachene sind
die Printen bekannt, doch wissen nur
wenige, wie sie hergestellt werden, ganz
zu schweigen von den vielerlei Nuancer
die es in den Rezepten gibtl.

Sind Sirup und Mehl auch die Haupt=<

hestandteile der Printen; so ist der Kern
der Herstellung doch das Gewlrzgemisch,
das aus sechs bis zehn oder gar zwdoll Ein-
zelgewiirzen zusammengestellt wird. Daz”
gehoren Anis und Koreander, Nelken, Zim
Piment und Kardamon, Gewiirze, die von
weit her kommen und seit eh und je zur
Printenbiickerei verwendet werden.

Die Printenbéckerei braucht ihre Zeil.
Das wissen die Meister, und bei aller Hetze
des Tages nehmen sie sich auch diese Zeit
Wer heute Printen backen will, mufl
gestern den Teig hereitet hahen. Eine Nacht
namlich mufl er mindestens ziehen, damit
die Gewiirze voll zur Wirkung kommen.
Dann werden die Moppen, Schnitlchen, dic
Figuren und grofien Platten ausgerollt, einc
Arbeit, fir die man heute grofitenteils Ma-
schinen benutzt.

Nach dem Abbacken, das

e 1

bei einer Ofen-

R o e A e . g 5= oY

kleine Maschinen verwendet, Handarbeit
ist dann allerdings wieder das Aufsteclken
von Niissen oder Mandelkernen.

Viel Zeit wird in den einzelnen Belrieben
des Biackerhandwerks auch auf die Ver-
packung der Printen verwandt. Zu 250
Gramm werden sie etwa in Zellophan-
Beutein oder in Kartons gefiillt. Andere
werden wieder als Sortiment — Krauter-,
Prinzeli-, Schokolade- und Schokolade-
NuBprinten — in Kartons oder Kistchen
verpacki., Dazu kommen dann noch die
Saftprinten. die bereits beim Ueberziehen
mit Schokolade weich sind und besonders
von Kindern gerne genascht werden.

Mancher Aachener Bickermeister, um
nicht zu sagen jeder, hat zu Weihnachten
seine speziellen Printenkunden. Sie wohnen
im llause nebenan ebenso wie in einer
Stralle am anderen Ende der Stadl, in Bel-
sien, Holland, Frankreich oder in Uebersee
Fs gibt Kunden, die etwa wie bei einer
Sparkasse oder Bank — einen Dauerauftrag
geben und dadurch regelméBig und punkt-
lich beliefert werden. In den Dorfern und
Slidlen der Nachbarprovinz Limburg, in
Maastrichl, Kirchrath, Heerlen, sagen die
Leute, wer in Aachen gewesen ist und keine
Printen mitgebracht hat, war entweder
nicht in Aachen oder er hat nicht an die
Lieben zu Haus gedachl. Ein besseres,

schmeichelhafleres Lob dirlte es [ilr dic

Printen und ihre Bicker kaum geben.
Jo Mohrs

Ausstechen der Formen mil der Hand ge-
hirt in einem miitelstindischen Betrieb
auch der Vergungenheit an. Auch die klei-
nen Printenminner wandern iiber das
“lieBband auf das Backblech.
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Junge Franzosen zu Gast in der Printenbackerei

AACHEN. — Seit 25 Jahren besteht eine
Partnerschaft zwischen der Viktoria-
Schule und dem Lycée Jean Jaures in
Reims, jedes Jahr findet ein Austausch
zwischen den 10. Klassen statt. Zur Zeit
halten sich wieder 36 Schiiler und Schii-
lerinnen aus Frankreich in Aachen auf,
liebevoll betreut von ihren Gastgebern.

Zum kulturellen Rahmenprogramm, das
von Verena Roesner gestaltet wird, geho-
ren Besichtigungen des Doms, der
Schatzkammer, des Rathauses, des Lud-
wig-Forums und der gesamten Altstadt,
zudem gab es einen Besuch in der Prin-
tenbickerei von Heinz Klein (Bild) - ein
besonderes Erlebnis fiir die jungen
Leute. Foto: Herrmann
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Ein leckeres ,,Kulturgut“ angeknabbert

Wadersloh (gl) Zu einer vor-
weihnachtlicken DBildungszahrt
stafrtete der Kulturring Licsharn
karelich. Das Ziel war die alte
Kaiserstadt Aacnen mil ihren
historischen  Sehenswiirdigkei-
ten.

Zuaniichst aber wurde eine
Printenbéckerei besichtigt. Der
Inhaber Heing Klein betorte, daf
es sich bei dieser feiren Speziali-
tit nicht nur um eine Leckerei,
sondern auch um ein altes Kul-

turﬂut handelt. In einem enga-
gierlen Vortrag erlauterte er die
historische Entwicklung dicses
schmackhafter  Weihrichtsge
backs. AuBierdem gab er Einblik-
xe in das Geschiifisleben seines
nandwerklichen DBetriebes, der
seit etlichen Generationen von
seiner Famile geftihrt wird. Die
abschliefende Verkosiung mat
den frischen Backwaren entlock-
te den DLrwacksenen und der
Kindern gleichermalfzn ein ge-

ruBliches ,,Hmmm"

Nack einer Mittugspause zut

dem gerade e-offneten Weih-
nachtsmarkt kesuchte die Grup-
pe unter cer sachkundigen Fith=
Tung van Margarete Klein zu-
nachst das Rathaus mit dem

grofen Kaisersaal, in dem all-
]ﬁh} lich der Karlsoreis verliehen
wird. Danach ging es zur Dom~
schazkammer mil den prichti-
ger. Fxponaten aus der reicken
Geschichta Asgchens und  an-

_sc_'xl;ejcnd zum Do:n selhst. der
zare Zeit einer grundlegenden
Senierung unterzogen wird. Ein
inuner wiader fasziniergnder An-
blick ist der goldene Schrein mit
den Gebeinen Karls des Grolen.

Mit dieser- Fabirt ' setzte der -

Kultwring sein Konzept fort,

ernsthae kalturalle Bildung mit

..ngc.mll_ne_l taglichen Gegeben-
heiten zu verbinden, Die grofic
Teilnehmerzull  bestitigte  das
er‘nlqre:chevﬂqmﬂhen. . .

Feines

Weihnachtsgebiick
_ Printenbiacker Heinz Klein.
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